BITES

Zuurdesembrood
Mergpijp
Bayonneham

Charcuterie
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Macaron boudin de noir @ O ®

Comté reserve

Zeeuwse platte

GROQUES

Croque monsieur
Croque madame

Croque cheévre

SANDWICHES
Burrata

Paté de campagne
Gerookte zalm

Steak tartaar

RLASSIERERS
Omelet met beenham
Oeuf norvégien
Oeuftruffe

Ulensoep

Steak tartaar
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Caesar

Burrata

ZOLT

Macarons
Croissant
Tarte au citron

Bossche bol
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COTE

< ALLERGENEN DINER <+

BITES SALADES
Zuurdesembrood I YL Caesar O T Bk W
Mergpijp ¢ o0 Salade Riche ' R -
Bitterballen @' dT o
Bayonneham ' SIDES
Charcuterie i Kropsla vinaigrette ¥ 0D
Oeuf mayonnaise ¢ @Y o &Dd Verse frites ¥ 0D
Macaron boudin denoir @ @ ® Cote frites ' @o
Comté reserve ]
Zeeuwse platte b DESSERTS

Chocolademousse Y W
VOORGERECHTEN Pavlova oo
Franse uiensoep 00T &.D Eclair N Y W
Romige kreeftenbisque & @ Y & T & .o Selectie van macarons X X ¥
Escargots klassiek AEY Softserve dame blanche ¥ @ B &
Krabcocktail @' TH Selectic van Fransekazen ¥ @ 0 &
Flammbkuchen 0o ® Espresso martini @
Pité de campagne $ 0.0 Tarte au citron ¢ 907
Steak tartaar 1@ .
HOOFDGERECHTEN weekdieren e mosterd
Steak au poivre 1 P & sesamzaad W selderij T
Cote mini burgers % BN R noten. @ pindas 8
Rouleauvan scharrelkip & @ ¥ o gluten ¥ soja &
Zeebaars ¢t @ dd Y i @ lupine %
Heel geroosterde gamba’s & & § @ o & vis @ lactose @
Truffelrisotto 1.0 schaaldieren @ sulfiet
Boeuf bourguignon gy 19
Zeetong ¥ 0.0
Entrecote ¢t @d>
Chateaubriand s widdY
Cote de boeuf AV -




