COTE

< ALLERGENEN LUNCH <

BITES MAALTIJDSALADES

Oeuf mayonaise @' e &d Caesar ¢ Q' D &b

Steak tartaar ¥ V&d Cote ¢ Q' &b

Zuurdesembrood 2 T g Gerookte zalm 0T & -

Charcuterie 'd o Burrata 1 f&dbe @

Le Bitterbal to'aT o

Comté Reserve [ 70ET

Mergpijp ¢ 00 Croissant N -

Paté de campagne ¢ 0 Db Eclair N N W

Bayonneham v Selectiemacarons ¥ ¥ 0 T o4

Selectievan Fransekazen % @ @ @ @® & Tarte au citron NN W
Bossche bol N W W

CROQUES

Croque monsieur ' @0 0

Croque madame vy @ 4 weekdieren gy mosterd

sesamzaad W selderii ¥

KRLASSIERERS noten @ pinda’s 8

Omelet A W gluten ¥ soja &

Oeufnorvégien ' 00 & i @ lupine %

Oeuf truffé ¢ ' bY vis @K lactose @

Franse uiensoep § 00 Te&bDY schaaldieren % sulfiet 4@

Steak tartaar ¢ 1 &b

SANDWICHES

Burrata 0o @

Brie de Meaux N - ()

Paté de campagne L

Steak tartaar 1 dToY

Gerookte zalm § 1T &by




BITES

Oeuf mayonnaise
Zuurdesembrood
Bayonne ham
Oesters

Comté Reserve

Mergpijp

COTE

BAR BISTRO
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VOORGERECHTEN

Bisque van kreeft
Gravad lax
Franse uiensoep
Steak tartaar
Flammbkuchen
Paté de campagne

Escargots klassiek
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HOOFDGEREGHTEN

Rouleau van scharrelkip
Boeuf bourguignon
Zeebaars

Cdte mini burgers

Risotto met truffel

Steak au poivre "grain fed”

Heel geroosterde gamba’s
Zeetong

Entrecote
Chateaubriand

Cote de boeuf
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SALADES
Caesar

Cote

Gerookte zalm

Burrata

SIDES
Cote frites
Groene salade

Verse frites

DESSERTS
Eclair

Pavlova

Selectie van macarons
Chocolademousse

Tarte au citron
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Selectie van Franse kazen

Soft serve dame blanche softijs
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