
sandwiches 
Burrata mit Feldsalat, eingelegtem Gemüse, Balsamico-Essig und Nüssen   12.50

Warmer Brie de Meaux mit Walnüssen, Trüffelvinaigrette und Balsamico-Essig  12.50

Landpastete mit Zwiebelkompott, Cornichons und grobem Senf   13.50

Entrecôte-Steak mit Trüffelmayonnaise und Comté Reserve   19.50

Geräucherter Lachs mit Avocado, Zitronenmayonnaise und Salat   15.50

Salatgerichte 
Caesar-Salat mit Freilandhuhn, Ei, Speck, Sardellen und Croutons   20.50

Côte-Salat mit geräuchertem und mariniertem Lachs, Garnelen und See barsch  27.50

Geräucherter Lachs mit Avocado, pochiertem Ei und Kräuteröl   20.50

Burrata mit Feldsalat, Balsamico-Essig und Nüssen   19.50

Sußes
Croissant mit Marmelade, Nutella oder Butter  4.50

Eclair mit wechselndem Geschmack  8.50

Auswahl an Macarons, 4 Stück  7.50

Zitronentarte  6.50

Bossche bol (Gebäckkugel mit Creme)  5.50

Kostlichkeiten
Ei-Mayonnaise mit Krabben und Heringkaviar   8.50

Steak Tartar serviert im Markknochen mit Trüffel und Schalotte   9.50

Austern 1/2 Dutzend   21.50

Sauerteigbrot mit Butter und verschiedenen Dips   6.50

Wurstplatte für 2 Personen   25.50

Bitterballen (gebratene Bällchen) 6 Stück mit Senf-Mayonnaise   8.50

Comté Reserve von Marcel Petite   8.50

Markknochen mit Antiboise und Brot   12.50

Landpastete mit Toast, Zwiebelkompott und Cornichons   13.50

Bayonneschinken, 13 Monate luftgetrockneter Schinken   14.50

Auswahl an französischen Käsesorten mit Feigenkompott und Trockenfrüchtebrot 13.50

Croques 
Croque Monsieur mit Bechamelsauce, Schinken und Senf   13.50

Croque Madame mit Bechamelsauce, Schinken, Senf und Spiegelei   14.50

Klassiker 
Omelett mit Schinken, Gruyère und Schnittlauch   12.50

Norwegisches Ei mit Croissant, geräuchertem Lachs, pochiertem Ei und Hollandaise  16.50

Trüffelei mit Croissant, Pilzen, Spinat, pochiertem Ei, Parmesan und Hollandaise  15.50

Französische Zwiebelsuppe gratiniert mit Gruyère   8.50

Steak Tartar mit Cornichons, Toast und Kapern   21.50

lunch


