COTE

BAR BISTRO

ALLERGENEN LUNCH

Oeuf mayonaise @ o&d Caesar Q' &b
Steak tartaar § 1 &b Cote ¢ @ ! &b
Zuurdesembrood ' T Gerookte zalm 0T & -
Charcuterie "2 b Burrata 1 &de @®
Le bitterbal "D T D
Comté Reserve [
Mergpijp ¢ @1 Croissant 0 DY
Paté de campagne ¢ 0 D Eclair N N W
Bayonneham " Selectiemacarons ¥ ' @ T o
Selectievan Fransekazen % @ @ @ @® & Tarte au citron N N W
Oesters o & D Bossche bol N N W
Croque monsieur r @ ¥ o
Croque madame N YL (Y T

® 3

¥ Y
Omelet :@9h 7 ® <
Oeuf norvégien Y0 & ¥ & [
Oeuf truffé t @' D oY » b
Franse uiensoep § 10 Te&DdY
Steak tartaar § ) &b
Burrata ()
Warme brie 000
Paté de campagne ¥ 0 D
Steak ¢ 0T oY
Gerookte zalm s 1 Y&y




Oeuf mayonnaise
Zuurdesembrood
Bayonne ham
Oesters

Comté Reserve

Mergpijp

Bisque van kreeft
Tonijn nigoise
Franse uiensoep
Steak tartaar
Flammbkuchen
Paté de campagne

Escargots klassiek

Rouleau van scharrelkip
Boeuf bourguignon
Zeebaars

Cdte mini burgers

Risotto met truffel

Steak au poivre "grain fed”

Heel geroosterde gamba’s

Zeetong
Entrecote
Chateaubriand

Cote de boeuf
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COTE

BISTRO

ALLERGENEN DINER
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Caesar
Cote
Gerookte zalm

Burrata

Cote frites
Groene salade

Verse frites

Eclair

Pavlova

Selectie van macarons
Chocolademousse

Tarte au citron

Selectie van Franse kazen

Dame blanche softijs
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